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NEUES REZEPT
MIT LEONIE:
BROKKOLI-
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ZUTATEN

1 BROKKOLI-KOPF
1 MOHRE
2 KARTOFFELN
1 ZWIEBEL _ -~y
B GEMUSEBRUHE ih
1 FLASCHE CREME FINE
(15%)
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é 1.ALLE GEMUSE-ZUTATEN SCHALEN

& KLEINSCHNEIDEN
(NUR GROB, WIRD SPATER PURIERT)

f-_ . 2.BRUHE IN EINER SCHUSSEL
‘w VORBEREITEN

B (1L WASSER + 4 TL BRUHE

& VERMISCHEN)

3.IN ERHITZTER PFANNE ZWIEBELN
ANDUNSTEN (MIT CA. 1EL OL,
HOCHSTE HERDSTUFE, 1-2 MIN )



4.BROKKOLI, MOHREN- &
KARTOFFELSTUCKE HINZUFUGEN
UND IM OL DREHEN

(HOCHSTE STUFE, CA. 3 MIN.)

S. VORBEREITETE BRUHE
DAZUGEBEN & ALLES ZUM
KOCHEN BRINGEN

(DANN MITTLERE STUFE, CA. 20




8 6.SUPPE PURIEREN
f (BIS SIE CREMIG AUSSIEHT) |

§ 7/.CREME FINE DAZUGEBEN

& 8.MIT PFEFFER WURZEN
& (IMMER ZWISCHENDURCH
| ABSCHMECKEN)




FERTIG,
GUTEN APPETIT! "
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