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Schokobrotchen

- ca. 10- 12 Stuck

Zutaten: Zubereitung:

1. Mehl, Zucker und Salz in eine Schussel

« 60g Margarine

geben.
* 265ml Milch 2. Die Hefe in lauwarmer Milch aufiosen und
* 450g Mehl die Margarine schmelzen lassen.
» 50qg Zucker 3. Die trockenen mit den flissigen Zutaten zu
e % Pck. Frische Hefe einem glatten Teig kneten.

o Prisa Salz 4. Den Teig fdr 60 Minuten an einem warmen

» 100g Schokodrop

Ort gehen lassen.

5. Danach die Schokodrops unter den Teig
kneten und in gleich grofie Stucke teilen.

6. Die Stucke zu Kugeln formen und direkt
aneinander in eine Backform legen.

7. Emeut 20 Minuten gehen lassen.

8. Brotchen mit Milch bestreichen und

backen.

Umiuft (180%)

15- 20 Minuten




