
NEUES REZEPT
MIT LEONIE:
NUTELLA / 
ERDBEER-CREPES 

 

 



ZUTATEN

FÜR DEN TEIG:
3 EIER
500ML MILCH
250G MEHL (TYP 1050)
1 PÄCKCHEN VANILLEZUCKER
1 PRISE SALZ

FÜR DAS TOPPING:
NUTELLA
ODER
250G ERDBEEREN
 1,5 AGAR AGAR (CA. 1/2 TL)

 



2. ALLE TEIGZUTATEN IN EINER
SCHÜSSEL MIXEN (1 MIN. AUF
NIEDRIGSTER STUFE) ODER
GRÜNDLICH VERMISCHEN

2. ÖL IN EINER PFANNE KURZ
ERHITZEN

3. EINEN KLEINEN KLEKS TEIG IN DIE
PFANNE GEBEN & DIE PFANNE
SOFORT SCHWENKEN (DAMIT DER
CREPE GROSS UND DÜNN WIRD)

 

 

 

 



4 .   A L L E  C R E P E S
N A C H E I N A N D E R  A N B R A T E N ,
B I S  S I E  G O L D - B R A U N  S I N D

5 . J E W E I L S  Z W I S C H E N  D I E
C R E P E S  1 - 2 E L  N U T E L L A /
E R D B E E R M A S S E  S T R E I C H E N
( E R D B E E R E N  P Ü R I E R E N  &  M I T
A G A R  A G A R  M I S C H E N ,
A N L E I T U N G  S T E H T  A U F
D E S S E N  V E R P A C K U N G )

 

 

 

 



 

 

6 .  C R E P E S  M I T
A H O R N S I R U P ,
K A K A O P U L V E R  O D E R
A N D E R E N  T O P P I N G S
S E R V I E R E N

7 .  G U T E N  A P P E T I T !

 

 

 


