
NEUES REZEPT
MIT LEONIE:
SPAGHETTI
CARBONARA 

 

 



ZUTATEN

NUDELN
(Z.B.  SPAGHETTI)
SPECKWÜRFEL
LAUCH (1X)
EI  ( 1X)
CREME FINE
(15%, 1  FLASCHE)
TOMATENMARK
(1-2 TL)
KNOBLAUCHSAUCE
(2-3 TL)  



1.LAUCH KLEINSCHNEIDEN & IN
ERHITZTER PFANNE/TOPF LEICHT
ANBRATEN

2.EI AUFSCHLAGEN & IN EINER
SCHÜSSEL VERRÜHREN

(HÖCHSTE STUFE DER HERDPLATTE,
3-5 MIN.)

 

 

 



3 .  N U D E L N  M I T  J E  1  T L  S A L Z
&  Ö L  K O C H E N
( M I T T L E R E  S T U F E ,  8 - 1 2
M I N . )

4 . G L E I C H Z E I T I G
S P E C K W Ü R F E L  A N B R A T E N
( H Ö C H S T E  S T U F E ,  C A .  5
M I N . )

 

 

 

 



 

 

5 . L A U C H ,
S P E C K W Ü R F E L ,  E I -
M A S S E  U N D  R E S T L I C H E
Z U T A T E N  M I T  N U D E L N
I N  E I N E R  P F A N N E
M I S C H E N  U N D  R Ü H R E N
( N I E D R I G S T E  S T U F E ,  5 -
1 0  M I N . )

 

 



 
F E R T I G ,
G U T E N  A P P E T I T !

 

 

 

 


