
BACKEN
 MIT ALINE 

 

 



SCHOKOCROSSIES
SELBER MACHEN!

 

 



DAS BRAUCHST DU! 

 

2 0 0 G R .  S C H O K O -
O S T E R E I E R ,  O D E R

A N D E R E  S C H O K O L A D E
 6 0  G R .  C O R N F L A K E S

6 0  G R .  M A N D E L N
( B L Ä T T C H E N , O D E R

S T I F T E )
B A C K P A P I E R

 
 



1.SCHOKOLADE IM
WASSERBAD
SCHMELZEN 

 
TIPP: 

 EINEN GROSSEN TOPF  MIT 
 WASSER FÜLLEN UND KLEINEN

TOPF MIT DER SCHOKI REINSTELLEN.
VORSICHT! DAS WASSER DARF

NICHT  IN DIE SCHOKI SPRITZEN, DA
SIE SONST HART WIRD.

 

 



2. CORNFLAKES UND
MANDELSPLITTER IN 

EINER SCHÜSSEL
MISCHEN

 
3. GESCHMOLZENE

SCHOKI
DARÜBERGIESSEN UND 

GUT VERRÜHREN!
 

 

 

 

 



4. MIT ZWEI KLEINEN
LÖFFELN HÄUFCHEN
AUF EIN BRETT MIT

BACKPAPIER LEGEN 
 

5. UNGEFÄHR 2-3
STUNDEN KALT 

STELLEN

 



6. FERTIG!
 

BESTIMMT SCHMECKEN
SIE NICHT NUR DIR,

SONDERN AUCH DEINEN
ELTERN &

GESCHWISTERN  :-)

 

 


