
NEUES REZEPT
MIT LEONIE:
BANANENBROT

 

 



ZUTATEN
 

2-4 REIFE BANANEN
200G WEIZENMEHL
100G BUTTER
20-40G ROHRZUCKER
(JE NACH GESCHMACK)
1 PCK. BACKPULVER
3 EL MILCH
1 PRISE SALZ

TOPPINGS:
HIMBEEREN
ODER
SCHOKOSTREUSEL

 
 



1.OFEN AUF 180 GRAD VORHEIZEN

2. ALLES ZUSAMMEN MIXEN
(3 MIN. AUF HÖCHSTER STUFE)

3. TEIG IN EINE GEFETTETE
BACKFORM GEBEN

 

 

 

 



 

 
4 .  T O P P I N G  A U F  D A S
B A N A N E N B R O T
S T R E U S E L N

5 .  B R O T  F Ü R  5 0  M I N .
B A C K E N

6 .  N A C H  3 0  M I N .  E I N
S T Ü C K  B A C K P A P I E R  A U F
D A S  B R O T  L E G E N  U N D
W E I T E R E  2 0  M I N .
B A C K E N  ( D A M I T  E S
N I C H T  V E R K O K E L T )

 

 

 

 



GUTEN APPETIT!

Fertig!


